Digital Sopplunch del 5: recept

Hogrevssoppa med blandade orter

4 portioner

400 g hogrev

1 | vatten

1 mork ol

0,5 | fond

3 potatisar

2 morotter

1 stor palsternacka

1 bit rotselleri

1 gul 16k

Orter efter smak

Salt & Peppar

Forbered:
Skar potatisen i sma fina tarningar
Skar kott, morot, palsternacka, rotselleri i lite storre tarningar

Gor sa har:
Bryn kottet ordentligt far fin farg runt om

Tillsatt I16ken och alla rotfrukter och Iat dem ga med tills de fatt lite farg och sugit at sig av kéttsmaken

Tillsatt kokande vatten, 2/3 av fonden, 6l och hélften av drterna
Lat soppan puttra pa svag varmeica 1%h
Spad soppan med resten av fonden 6nskad konsistens
Garnera med resterande orter och smaka av med salt och peppar
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