Digital Sopplunch del 4: recept

Svampsoppa med skogschampinjoner
och ostronskivling

4 portioner

300 g skogschampinjoner
300 g ostronskivling
1509 torkad karljohansvamp
0,3 | vatten
0,5 | havregradde
1 gul 16k
Cognac
Salt & Peppar

Forbered:
Kvarta den farska svampen och mixa den torkade till ett fint pulver
Hacka I6ken fint

GoOr sa har:
Hall svampen i en panna och sla pa lite vatten, lat all vatska koka bort
Nar svampen inte ryker mer, 1&gg i en rejal klick smor och bryn svampen gyllenbrun
Mot slutet tillsatt I6ken och cognac, tutta pa, lat flambera tills det slocknar
Tillsatt vatten och havregradde
Lat smaputtra under tiden reder man soppan med den torkade svampen, samt kryddar med muskot
och smakar av med salt och peppar
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