Digital Sopplunch del 3: recept

Fisksoppa med musslor

4 portioner

2 gula l6kar

3 klyftor vitlok

1 burk krossad tomat
0,51 Fond
3 dl havregradde

1 nave orter

1 paket saffran

5 dI prosecco

1 nypa chilisalt

600g blandad fisk (torsk, lax, kolja eller liknande)
1 nat musslor

Forbered:
Tarna fisken hacka l16ken.

Gor sa har:
Finhacka I6ken, riv vitlok lat svetta i smor med Orterna tillsatt tomat och prosecco.
Hall i fonden och havregradden tillsatt salt och peppar
Lat soppan puttra pa svag varme i ca 10 min
Lagg forsiktigt ner musslor och fisk, lat koka upp, kolla musslor s& de 6ppnat sig
samt kor lamell-tricket pa fisken.
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